
MENÚ

Todos los productos de este menú son para consumo exclusivo dentro del local.

VÁLIDO PARA TODOS LOS DÍAS ALMUERZO Y CENA

P R E Z Z O
$ 1 1 . 5 0 0

NEW

1
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Aperitivo de bienvenida. Un agua o gaseosa por persona.
Un vino TRAPICHE MEDALLA de 750 ml. cada dos personas.
Café o té con Petits Fours. Copa de Limoncello.

A N T I P A S T I

P I A T T I  P R I N C I P A L I

D O L C I

B E B I D A S

PUROP IACER EI TAL IANO

Burrata con jamón crudo estilo italiano
BURRATA CON PROSCIUTTO

LASAGNA DE VEGETALES
Calabaza, zuchini, berenjenas, espinaca, ricota y mozzarella

Sopa de calabaza
CONZOMME DI ZUCCA

MELANZANE ALLA PARMIGIANA
Berenjenas gratinadas con parmesano y pomodoro

RAVIOLONI DI BRASATO CREMA E FUNGHI
Rellenos de carne braseada, salsa de hongos de pino, perejíl y crema

SPAGHETTI  ALLA NAPOLETANA
Pesto de pomodoro secchi con pesto di basilico e burrata

PESCA DEL DÍA ALLA SICIL IANA
Pomodorini, aceitunas negras y albahaca con espárragos a la parmesana

T IRAMISÚ AL MASCARPONE
Clásico tiramisú con Mascarpone

FLAN DE CLARAS
Confitura de naranja, yogurt de vanilla, almendras y pasas de uva

CREPE DE DULCE DE LECHE
Con helado de crema 

Rabas y zucchini frito
RABAS E ZUCCHINE FRITTE


